
ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUMPOELES A MAZOUT SUPRA-ORANIER

C O N STR U ITS  EN FRANCE SO U S LICEN C E  
ALLEM AN DE “ O RAN IER ” , une des plus importantes 
marques européennes, ces poêles dus à la technique allemande fonc­
tionnent depuis plusieurs années dans le monde entier, où plus de 
100.000 exemplaires déjà livrés donnent toute satisfaction à la clientèle. 
Ce succès est dû à une conception particulièrement heureuse de ces 
appareils, qui comportent notamment les avantages suivants :

présentation très moderne et luxueuse : les poêles sont livrés 
tout émaillés extérieurement (2 versions : poêle brun, avec façade 
ivoire, grilles beige ou poêle entièrement brun grilles beige) ;

construction stable et solide : le châssis est entièrement en fonte ;

réservoir incorporé complet : jauge à mazout, robinet d’arrêt, 
filtre, bouchon de vidange, sont à portée de vue et de main ;

P O T -B R U LE U R  A M O V IB LE : comme on le voit sur le cliché 
ci-dessous, après simple dévissage du support du brûleur, on sort 
celui-ci par le devant au moyen de la poignée prévue à cet effet. Il 
s’agit là d'une commodité primordiale pour le nettoyage et l’entretien 
du brûleur ;

combustion à gazéification : dérivé du brûleur américain 
BREESE, ce brûleur à 3 rondelles de combustion et dispositif spécial 
d'allumage, agit par effet propulsif vertical, assurant ainsi une combus­
tion complète ; de plus, le refoulement et l’emballement sont évités 
grâce au montage d’un déflecteur à l'intérieur du cylindre de combus­
tion ; Modèle n° 5652 ou 5680 avec bavette*

régulateur de tirage incorporé : l’appareil fonctionne sans 
à-coups, l’ installateur n’a pas à poser de tuyauterie spéciale, le 
régulateur étant doublé d’un compensateur à clé ;

bac récupérateur : au bas de l’appareil, le bac formant socle, 
d’une capacité égale à celle du réservoir recueille le mazout en cas de 
fuite ou fausse manœuvre au moment du remplissage du réservoir ;

cuve à niveau constant D É T R O IT  : ce dispositif à double 
flotteur, fonctionnant à des millions d’exemplaires en Amérique, 
donne toutes garanties de sécurité ;

(*) sur demande, et moyennant supplément les appareils
sont livrés avec une bavette de propreté.

T Y P E 5652 5680

Pu issance  c a lo rifiq u e  m ax im u m K  cal h 5.200 8 .000
C ap ac ité  m ax im u m  de chauffe à  — 5°

e x té r ie u r  . . .  ................ . . m3 150 200

Co nso m m atio n  h o ra ire  :
—  à  ple in feu . . ................ litres 0 ,70 1,08
—  au ra le n ti .................................. litres 0 ,17 0,21

Co ntenance  du ré s e rv o ir . . . litres 1 1,5 11,5
H au teu r to ta le .............................................. . . cm 77,5 84
L a rg e u r  ....................................................... cm 57 57
P ro fo nd eur to tale cm 42,5 42 ,5
H au teu r entre  sol et a x e  de la  buse cm 56,5 56 ,5
D iam è tre  de la  buse . . .  cm 12,5 13,9
Poids d ’ exp éd ition  a p p ro x im a tif kg 61 63

Les poêles SUPRA-ORANIER sont fabriqués par les
Ets BLUM  Frères S. A.

Maison fondée en 1878 — Capital de 20.000.000 de francs

O B E R N A I  - ( B a s - R h i n )
Téléphone 51-53-53 - Strasbourg

Titulaires exclusifs de la licence ORANI ER pour la France et l ’ Union Française



U N E  G A M M E  
INÉGALABLE DE 
16 MODÈLES

DE
100 à 6 0 0  M 3 
(3.500 à 20.000 
c a l  / h ) p o u r

L’A P P A R T E M E N T  
LES COLLECTIVITÉS 
L ' A T E L I E R

l
I II TlULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

Hl l l
TRANQUILLITÉ

$UPM-OiMrHEi<

A i’avant-garde, les poêles de la SÉRIE " 6 3 "  
à r? (Système breveté) vous
libéreront de tous soucis de réglage à 
l’installation. Et quelle ligne ! . . .

C lassiques et sûrs les poêles de la SÉRIE "5 6 "  
se sont imposés par leur simplicité de fonc­
tionnement, leur faible encombrement, leur 

régularité.

Hü
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L a  nouvelle cu isin ière  
à m azout S U P R A  à 
brûleur ORANIER for­
me un bloc harm o­
nieux avec nos c u is i­
n ières à gaz. E lle  est 
digne de votre con­
fiance (6 5  x 60 cm ).

E t pour les gros cu b ag e s  
nos poêles de 450  à 600  M! Ets. BLUM FRÈRES - USINES à OBERNAI (Bas-Rhin)

Tél. 51 .5 3 .5 3

C O N S T R U I T  
E N  F R A N C E  
S O U S  L I C E N C E  
O R A N I E R



C A R A C T E R I S T I Q U E S  G E N E R A L E S
G A Z

Table de travail à 4 brûleurs en métal 
injecté poli, à haut rendement : I intensif, 
2 rapides, I lent. Gran de facilité de 
nettoyage, la cuvette blanche faisant 
office de collecteur, et les deux grilles en
f o n t e  é m a i l l é e  é t a n t a m o v i  b l é s .

A p p a re il Four

H au teu r 810 290
L a rg e u r 570 400
P ro fo nd eur 600 450

Poids d 'exp éd ition

C H A R B O N
D O N N ÉES  N U M É R IQ U E S

N u m éro s des ap p a re ils  
T a il le cm

611
61

612
75

613
80

614
82

r>. ( Dessus . Dessus < r» / .j P ro fond eur
cm 61 75 80 82
cm 55 55 60 65

j L a rg e u r cm 33 33 33 33
Four 1 H au teu r cm 27 27 27 27

( P ro fond eur cm 41 41 41 48
H au teu r totale . . . cm 80 80 80 80
C o ntenance  ch au d iè re Itr — 10 10 10
Poids d 'exp éd ition  
Tam p on s ré cu p é ra teu rs

kg 150 160 170 180

d iam ètre cm 20 20 20 4 de 23
Buse , d ia m è tre . mm 139 139 139 120

D ESC R IP T IO N  C U IS IN IÈ R ES
Forme bloc - Tôle d’acier Email 

blanc vitrifié Façade intérieure fonte - 
Dessus fonte polie avec tampon (s) récu­
pérateurs (s) et plaque à ailettes Foyer 
hermétique spécial. Feu Continu avec 
porte étanche, grille verticale rabatta- 
ble et pièce de réduction Four à haut 
rendement - Chaudière à robinet dissi­
mulé.

Départs de buse : N° 611 : dessus au 
milieu et a rriè re . N° 612 et 613 : dessus 
au milieu ou à droite et a rriè re . N° 614 : 
dessus à droite. Foyer hermétique spécial 
à Feu Continu. Four à haut rendement.

C O M B U S T IB LE .  - L es cuisinières 
peuvent utiliser tous les combustibles, 
mais sont plutôt recommandés les char­
bons flambants secs (calibre 15/35 ou 
30/50) 1/4 ou 1/2 gras (6 à 8 kg par 
24 heures) et, à moindre degré, les char­
bons maigres et anthracites dans les 
mêmes calibres.

P R É S E N T A T IO N . Les cuisinières 
Noi 613 et 614 sont toujours livrées avec 
barre devant.

Moyennant supplément, toutes nos 
cuisinières peuvent être munies d’un 
couvre-dessus émaillé, avec ou sans enco­
che pour départ de buse.

Nos couvre-dessus standards peuvent 
à volonté, sur la même pièce, être pleins 
ou échancrés au milieu. Sur demande, 
nous livrons des couvre-dessus échancrés 
pour buse à droite.

IOOS SAINT-DIÉ (VOSGES)

Ets. BLUM Frères
M A I S O N  F O N D É E  E N  1 8 7 8  
Société Anonyme au Capital de F. 20.000.000

O B E R N A I  (Bas-Rhin)
R. C. Saverne B 410-28 

T É L É P H O N E  : 5 1 -5 3 -5 3  S trasbourg



sans thermostat 
sans grilloir
avec thermostat 
sans grilloir

thermostat
grilloir.

C u is in iè re  4 
( v 'lle , butane, 
n a tu r e l )  p a r  si 
'" lecteu rs

assis monobloc

’V 'TJiK l r •

m i rès grand four à ti
pie paro i, ca lorifugé 
la la ine de ve rre , chauf 
par ram pe en U

•  T h e rm o sta t  tous gaz 
bulbe de grande prt 
cision

•  Grilloir infra-rouge 
plafond rayonnant

O Grand bac de range
ment.

•  Poignées de portes chro
rr> o /-* *•

-es cuisin ières à < 
e 604 s'accouplent' 
cune de nos cuisiniè 
u continu 611 612 é 
>14. form ant a insi' u 
'me absolument coi

M od è le  avei 
tus de 75 H

*ons barre ,

'viodele avec des- 
so$ légèrem ent
«O * b4A° r  d a n t 
8° é0 cm  avec 
ba rre  devant.

M od è le  à A trous 
dessus 82 65 cm
r i ik 9 * r e m e n t 
débordan t avec 
b a rre  devant.



Dimensions

Le m odèle N° 555 TN est pourvu d ’un ther­
mostat à bulbe couplé su r le robinet d’a lim e n ­
tation .

555 N : appareil sans thermostat. 

555 TN : appareil avec thermostat.

5UPRD
ULTIMHEAT® 

VIRTUAL MUSEUM

C e m odèle , particu liè rem ent bien fin i et présenté, 
se distingue p ar sa solide construction et ses 
am énagem ents qui en font une véritab le  cu i­
s in iè re .

★  T ab le  de trav a il blanche et re levab le .
★  Ram asse-gouttes et t iro ir  de propreté .
★  3 brûleurs couronne ém aillés dont I double 

avec veilleuse centrale.
★  Four très grand, à trip le  p a ro i, ca lo rifugé  

à la la ine  de ve rre  et chauffé p a r ram pe en U .
★  Robinetterie tous-gaz avec ra tirap ag e  de 

jeu et veilleuses rég lab les .
★  Poids de l ’ap p are il : 78 kg. f f

)
Appareil

Longueur
La rg e u r
H auteur



532 H
Ets B LU M  Frères
M A I S O N  F O N D É E  E N  1 8 7 8  
Société Anonyme au Capital de F. 20.000.000

O B E R N A I  (Bas-Rhin)
R. C . Saverne B 410-28 —  Téléphone 93

CUISINIERE TOUS GAZ
U ne  cu is in iè re  com plète à un p rix  avantageux. 

L ’appare il des petits ménages, des petits loge­
ments et des m aisons de cam pagne.

★  table de trav a il b lanche et re le vab le ,
★  deux brû leurs couronne é m a illé s, dont un 

double avec veilleuse cen tra le ,
★  t iro ir  de propreté am ov ib le ,
★  grand four à trip le  p a ro i, ca lo rifugé  à la  la ine 

de v e rre ,
★  poids d ’expédition : 60 kg .
★  dim ensions de l ’ap p are il : 570 x  420 X  810 m m .
★  d im ensions du four : 340 x 350 x 250 m m.

PA
ULTIMHEAT- 

VIRTUAL MUSEUM

RÉCHAUDS- 
! BUFFETS

Deux définitions d’un même appareil :
N° 522 N : deux brû leurs couronne sim ples

N° 543 N  : un b rû leur couronne sim p le  et 
un b rû leur couronne double  avec 
veilleuse cen tra le .

★  Appareil spacieux : 570 x 420 x 810 mm.
★  Table de travail blanche et relevable.
★  Tiroir de propreté amovible.
★  Appareil entièrem ent ém a illé  à 900°.
★  Construction stable et solide, en tôle de 13/10.
★  Présentation moderne, finition impeccable.
★  Poids d’expédition : 35 kg.



DES A P P A R E I L S  
I M P E C C A B L E S

ULTIMHEAT® 
VIRTUAL MUSEUM

Feu Continu Intégral
SERIE GRAND LUXE

#  Dessus avec tampon (s) récupérateur (s) et plaque à ailettes 
0  F a ç a d e  in té r ie u r e  en fo n te  
0  C haud ière  à robinet dissimulé 
0  Four tout ém aillé
$  Bac à charbon roulant (contenance 47 kg .)
$  Fonctionnement parfa it

légèrement 
débordant 
barre devant



Caractéristiques techniques des Cuisinières SUPRA à Feu continu
—  D E S C R IP T IO N .  - Form e bloc - Tô le  d’ac ie r Em ail blanc vitrifié  - F a ç a d e  in té r ie u r e  fo n te  - Dessus fonte polie avec 

tam pon(s) récupérateur(s) et plaque à ailettes - Foyer herm étique spécial Feu Continu avec porte étanche, g rille  vertica le  
rabattable et pièce de réduction - Four à haut rendem ent - C haud ière  à robinet dissim ulé.
Départs de buse : N° 3 1 1 B : dessus au m ilieu et a rr iè re  ; N° 312 B et 313 B : dessus au m ilieu ou à droite et a rr iè re  ; 
N° 314 B : dessus à droite - Foyer herm étique spécial Feu Continu - Four à haut rendem ent.

—  F O N C T IO N N E M E N T  - Ces cu isin ières fonctionnent très économ iquem ent g râce à l ’étanchéité absolue du c ircu it des 
gaz de combustion et au réglage précis de l’admission d’a ir . Un le v ie r de com mande pour tirage  d irect modifie à  volonté 
le c ircu it in té rieur.

—  C O M B U S T I B L E .  - Les cu isin ières peuvent utiliser tous les com bustibles, m ais sont plutôt recom m andés les charbons flam ­
bants secs (ca lib re  15 35 ou 30 50), I 4 ou I 2 g ras (6 à 8 kg p ar 24 heures) et, à un m oindre degré, les charbons m aigres 
et anthracites dans les mêmes calib res.

Présentation du modèle 312 B ouvert

—  P R É S E N T A T IO N .-  Les cu isin ières N° 313 B  et 314 B  sont toujours livrées avec ba rre  devant.
M o y e n n a n t s u p p lé m e n t , toutes nos cu isin ières peuvent être munies d’ un couvre-dessus ém a illé , avec ou sans encoche 
pour départ de buse.

D o n n ées n u m é r iq u e s

Num éros des appare ils
T a ille  cm

311 B
61

312 B
75

313 B
80

314 B
82

La rg e u r cm 61 75 80 82
Profondeur cm 55 55 60 65
Larg e ur cm 33 33 33 33

Four Hauteur cm 27 27 27 27
Profondeur cm 41 41 41 48

H auteur totale cm 80 80 80 80
Contenance chaudière Itr — 10 10 10
Poids d’expédition kg 150 160 170 180
Tam pons récupérateurs d iam . cm 20 20 20 4 de 23
Buse, d iam . mm 139 139 139 120

IM P O R T A N T
A  la  c o m m a n d e , to u jo u rs  b ien  p ré c is e r  le  m o d è le  de 
c o u v re -d e ssu s  d é s iré  : é c h a n c ré  a u  m il ie u ,  é c h a n c ré  s u r  
le  c ô té  ou sa n s  é c h a n c ru re .



Série  Grand LuxeFeu Continu Intégral
n é i t é ab so lu e  de l ’ a p p a re il
essus fonte polie avec tampon 

récupérateur et plaques à ailettes

églage efficace et précis 
C . hargement journalier

onsommation
économique

Four entièrement émaillé 
Robinet dissimulé

" o r m e
normalisé

N ” 312
Modèle avec dessus 
de 75 x  55 cm arrosant 

sans barre

Modèle avec dessus 
légèrem ent débordant 
8 0 x 6 0  cm avec barre

Des appareils 
impeccables

Une gamme 
complète

--------------- 1 - ± - -----------------------*=* = !____

I SUPRAN* 313

Modèle à 4 tro u s  
dessus 82 x  65 cm 
légèrem ent débordant 

avec ba rre

f



5UPRA

N ° 311
Dessus de 61 x  55 cm 

a rro san t sans barre  
M odèle sans bouillotte

Caractéristiques techniques des Cuisinières SUPRA à Feu continu
—  D E S C R IP T IO N .  - Form e bloc - Tô le  d’a c ie r - Em ail b lanc vitrifié  - F a ç a d e  in té r ie u r e  fo n te  - Dessus fonte polie avec 

tam pon(s) récupérateur(s) et plaque à  a ilettes.
Départs de buse : N° 311 : dessus au m ilieu et a rr iè re  ; N ” 312 et 313 : dessus au m ilieu ou à dro ite ou a rr iè re  au m ilieu ; 
N° 314 : avec buse dessus côté à droite - Foyer herm étique spécial Feu Continu - Four à  haut rendem ent.

—  F O N C T IO N N E M E N T .  - Ces cu isin ières fonctionnent très économ iquem ent g râce à  l ’étanchéité absolue du c ircu it des 
gaz de combustion et au réglage précis de l ’adm ission d ’a ir .  U n  lev ie r de com mande pour tirag e  direct modifie à volonté 
le c ircu it in té rieu r .

__  C O M B U S T I B L E .  - Ces cu isin ières peuvent utiliser tous les com bustib les, m ais sont plutôt recom m andés les charbons m ai­
gres et anthracites (5 à  7 K .  p ar 24 heures) et les charbons flam bants secs, I /4 ou 1/2 g ras (6 à 8 K .  p ar 24 heures).

—  P R É S E N T A T IO N .  - M o y e n n a n t su p p lé m e n t :
a )  nous pouvons liv re r  nos ap p are ils  en g ivré  g ris  ou g iv ré  vert ;
b ) nos appare ils peuvent être m unis d ’un c o u v re -d e ssu s  é m a i l lé  asso rt i, avec ou sans encoche pour départ de buse. 
Les cu isin ières N ° 313 e t 314 sont livrées avec b a r re s  d e v a n t . M o y e n n a n t s u p p lé m e n t , elles peuvent être équipées de 
b a r re s  c o n to u rn a n te s .

D o n n é e s  n u m é r iq u e s

311
61

312
75

313
80

314
82T a i l le .............................................................. cm

p. _ f La rg e u r .............................cm
Dessus ( profon(j e u r .......................cm

 ̂ La rg e u r .............................cm
Four H auteur .......................... cm

( P ro fo n d e u r....................  cm
H auteur totale .................................. cm
Contenance chaud ière .................  Itr
Poids d’e x p é d it io n ............................. kg
Tam pons récupérateurs, d iam . cm 
Buse, d iam .................................................mm

61
55
33
27
41
80

150
20
139

75
55
33
27
41
80
10

160
20
139

80
60
33
27
41
80
10
170
20
139

82
65
33
27
41
80
10

180
4 de 23 

139

Ets. BLUM Frères
M A I S O N  F O N D É E  EN 1 8 7 8  
S. à R. L.  au Capital de 11.000.000 de francs
O B E R N A I  ( B a s -R h in )
R. C . Saverne B 410-28 — Téléphone 93



FA BR IQ U E  D 'APPARE ILS  DE C H A U FFA G E  ET DE CU SINE
C U I S I N I È R E S  A C H A R B O N

JHhWNMU-{hl

A P P A R E I L S  A G A Z

U S IN E  ET  B U R E A U X : 
T É L É P H O N E  No  93

C T S  B H J W  C f i È K E J t
S O C IÉ T É  A N O N YM E  A U  C A P IT A L  DE F . 1 6 .0 0 0 .0 0 0 .-  MAISON FONDÉE EN 1 8 7 8

O B E R N A I  (BAS-RHIN)

MHEAT®
LMUSEUM

Télégram m es :
B L U M  F R È R E S  O B E R N A I

C O M P T E  D E  C H È Q U E S  P O S T A U X : 
S T R A S B O U R G  4 4 0 .1 3

C O M P T E S  EN  B A N Q U E S :
C R É D IT  IN D U S T R IE L  D 'A L S A C E -L O R R A IN E  

B A N Q U E  P O P U L A IR E  

O B E R N A I

R . C .  Save rne  B  4 1 0 /2 8  
Rép. Prod. Bas-Rh in  No 197 

No d 'im m atriculation 2 0 7 .6 7 .3 4 8 .0 0 0 .2

^ 30 Octobre 1359

N/Réf.

V/Réf.
jb/c

Monsieur et Cher Client,

Par la présente, nous avens tout d’abord le 
plaisir de vous informer que nous fabriquons sous LICENCE ALLEMANDE 
ORANIER des poêles à mazout que nous distribuons en France sous la 
Marque M S UPRA-0 RENIER" .

Ces appareils, dont des centaines de milliers 
d ’exemplaires fonctionnent déjà en Allemagne depuis plusieurs années, 
sont à même de vous donner toute satisfaction au pcint-de-vue fonc­
tionnement .

Vous en remarquerez, sur le prospectus ci- 
inclus, la présentation très flatteuse et vous pourrez y lire tous 
les avantages techniques qu’ils présentent.

En vendant ces modèles diffusés en France à 
des prix intéressants, vous aurez la garantie de placer chez vos 
clients des appareils de tout repos.

D ’autre part, nous joignons à la présente un 
prospectus de ncs nouveaux modèles BLOCS 1959 où vous remarquerez que 
nous fabriquons quatre tailles de cuisinières feu continu, fermant 
bloc avec notre cuisinière à gaz quatre feux. D ’une présentation et 
d’un fonctionnement irréprochables, ces appareils modernes sont vendus 
à des prix très étudiés.

Nous espérons pouvoir vous lire prochainement 
sur une commande d’échantillonnage, et avec nos remerciements anticipés,

Nous vous prions d’agréer, Monsieur et Cher 
Client, nos salutations distinguées.

P.J.: DOCUMENTATION.


